SRONPEPPAR

MOROTS— OCH JORDARTSKOCKSSOPPA
MED GRONPEPPARFARSKOST OCH BACONKRISP

...EN PERFEKT SOPPA | VINTERMORKRET,

...MEN AVEN SOM FORATT TILL EN FINARE MIDDAGSBJUDNING.
4 PERS.

200 g skalade jordartskockor (4-5 st)
1-2 st morotter

1 vitloksklyfta

2 st charlottenlokar

¥z dl flytande kycklingfond

4 dl vatten

5 dl Wapno vispgradde

2 msk smor

125 g Wapno farskost gronpeppar
1 pkt bacon

salt och peppar

Skiva gronsakerna och fras dem i smor i en gryta. Tillsatt darefter
allt flytande. Koka ca 20 min pa svag virme. Mixa soppan tills den
ar slat och hall upp i varma tallrikar.

Hacka och knaperstek bacon. Forma ett dgg av gronpepparfar-
skosten och lagg i soppan. Stro 6ver baconkrispet och servera
med exempelvis brodkrutonger.



