SRONPEP PR

GRONPEPPARFARSKOSTGRATINERAD KOTLETT
MED POTATIS— OCH PALSTERNACKSPURE
OCH SMORSTEKTA OSTRONSKIVLINGAR OCH GULBETOR.
... EN GOD HELGMYSRATT SOM KAN DELA SIN POPULARITET MED BADE FOR— OCH EFTERRATT.

4 PERs.

600 g potatis, ca 8 st

200 g palsternacka, ca 2 st

2 dl mjolk

2 msk smor

4 stora kotletter

65 g Wapno farskost gronpeppar
4'st'gulbetor

300 g ostronskivling

2-3 msk smor

Koka gulbetorna ca 30-40 min, skala och skiva. Skala potatis och
palsternackor och koka i saltat vatten i 20 min. Satt ugnen pa
150°. Stek under tiden kotletterna, salta, peppra och lagg dem
pa ett ugnsfast fat och bred 6ver gronpepparosten. Stall in dem i
ugnen ca 15 min.

Vispa potatis och palsternackor med mjolk och smor till en puré
och smaksatt med salt och peppar. Smoérstek ostronskivlingarna
och tillsatt slutligen gulbetorna.




