Wapno skinkpaj med
kronartskocka

4—0 personer

Ugn: 225°C

SKINKPAJ:

Smérdeg i rulle, firdig

100 g roke skinka

10 st champinjoner

1 burk kronirtskockshjirtan
1 burk Wapné firskost gronpeppar
3 dgg frn frigdende hons

2 dl Wapné standardmjslk
2 tomater

1 tsk gronpeppar i lag

Smor

Salt och peppar

Strimla skinkan. Skiva champinjon-
erna och fris dem i smér och
grovhackad gronpeppar. Dela
kronirtskockorna en géng och skiva
tomaterna. Kavla ut smérdegen och
ligg den i en pajform. Ligg champin-
joner, kronirtskockor och skinka

i pajformen. Blanda dgg, firskost,
mjolk, salt och peppar och hill 6ver
pajen. Gridda i mitten av ugnen i ca
30 minuter pd 225°C.
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